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Der Herbst ist da...
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Mutterboden Sand

Brechsand
Rindenmulch Kies

Schlacke

Kleine Mengen sind unsere Stärke!

Sand Schröder.

     04954 2354
Georgswieke 32 • 26802 Jheringsfehn

Bauschutt-Container
bis 1m3Mutterboden Sand

Brechsand
Rindenmulch Kies

Schlacke

Kleine Mengen sind unsere Stärke!

Sand Schröder.

     04954 2354
Georgswieke 32 • 26802 Jheringsfehn

Bauschutt-Container
bis 1m3

Wir führen auch Erdarbeiten durch
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Bestattungshaus:  
Koloniestraße 22 
26802 Moormerland 

Büro: 
Hemme-Janssen-Straße 35 
26802 Moormerland

Tel. 0 49 54 / 46 21 

www.bestattungshaus-eilers.de Bestattungshaus

Büro

Trauer 
braucht keine

zusätzliche 
Belastungen.

Bestattungs- 
vorsorge

ist 
Entlastung

im Trauerfall.
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  — Der Platz wird optimal 

ausgenutzt: edel, dauerhaft schön und multifunk-

tional. Treppen, Möbel und andere Elemente fügen 

sich — nach fachkundiger Beratung — harmonisch 

ein und erfüllen ihre Funktion. 

Am Nüttermoorer Sieltief 13

26789 Leer

Tel.: 0491 / 36 64

Fax: 0491 / 35 57

info@tischlerei-juetting.de

 www.tischlerei-juetting.de
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Westerwieke 134 
Moormerland-
JheringsfehnJheringsfehn
Tel. 04954/4178 
www.
fl eischerei-d-eckhoff.de

Kasselerkotelett mit Sauerkraut
ZUTATEN (für 4 Personen)
1 Dose Sauerkraut (850 ml), 1 Zwiebel, 1 EL Öl, 400 ml Weißwein, Salz, Pfeffer, Zucker,
4 Kasselerkoteletts, 1 EL Butterschmalz, 100 ml Brühe, 200 ml Schlagsahne,
3–4 EL heller Saucenbinder (z. B. Mondamin)

Zubereitung:
Sauerkraut abtropfen lassen, evtl. kurz abspülen, abtropfen lassen. Zwiebel schälen, fein 
hacken. In einem Topf Sauerkraut im Öl unter Wenden andünsten. Zwiebel hinzufügen, 
glasig dünsten. 100 ml Wein angießen, mit Pfeffer und etwas Zucker würzen.
Zugedeckt 25–35 Minuten schmoren (dabei nach und nach 100 ml Wein und evtl.
etwas Wasser dazugießen; ab und zu umrühren). Sauerkraut abschmecken, warm 
stellen. Koteletts am Rand leicht vom Knochen lösen. Im Butterschmalz von jeder Seite 
3–5 Minuten braten. Herausnehmen, warm stellen. Bratensatzmit restlichem Wein und 
Brühe ablöschen, Sahne dazugießen, leicht einkochen lassen. Saucenbinder einrühren, 
1 Minute kochen lassen. Abschmecken.Koteletts mit Sauerkraut und Sauce anrichten. 
Dazu passen Salzkartoffeln.
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Privat | Gewerbe | Landwirtschaft 
Friesisch frei und kompetent.

Osterstraße 5 | 26835 Holtland | Tel. 0 49 50 / 99 03 54 
info@siebens-vm.de | www.siebens-vm.de
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